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圧倒的コスパ。

当社ソムリエが世界各国で開催されるワイン展示会を訪問し、

数え切れないワインの中から選び抜いた「超コスパワイン」を輸入。

もちろん日本未発売のワインです！ワイナリー訪問や、生産者との

直接交渉を経ての直輸入だからこそできる特別価格をお見逃さずに！



アレグロ  ヴィーノ  ビアンコ

シャルル・モージェ  シャルドネ

ルイ・リュフォン  シャブリ

アドリア海周辺のみで収穫される、近年大注目のパッセリーナ。

花や桃、アプリコットなどの黄色い果実を感じる、フルーティーな辛口白ワイン。

イタリアワインの王様、バローロ。繊細さと、重厚な飲み口の２つの顔を持つ

バランス抜群のバローロです。

世間的には「王様（バローロ）の弟分」。

しかしながらこの弟は、兄をも超えてしまいそうなポテンシャルを備えています。

現地で何十種類ものバルバレスコを試飲しましたが、この存在が圧倒的でした。

イタリアワインの代表格、キャンティ。正直、アタリハズレが激しい

銘柄ですが…これは自信を持って送り出せます。

モンテプルチアーノ特有の、ブドウの優しい果実感。濃厚な色合いは

肉料理との相性も抜群。どこか熟成感を感じる、まとまった仕上がり。

樽熟成による落ち着いた酸と、南仏らしいパワフルな果実味。

気に入って頂けると思います。

酸とミネラルのバランスを重視して選びました。

「ハレノヒ」やお祝いの席にも相応しいエチケットデザインです。是非。

2,500円（税込2,700円）

3,500円（税込3,780円）

3,900円（税込4,212円）

現地買付けワイン

Private brand wine

アレグロ  ヴィーノ  ロッソ

カヴァレレスコ  キャンティ

ジリバルディ  バルバレスコ

ジリバルディ  バローロ

2,500円（税込2,700円）

2,900円（税込3,132円）

4,500円（税込4,860円）

4,900円（税込5,292円）

A l l e g r o  V i n o  R o s s o

C a v a l l e r e s c o  C h i a n t i

G i r i b a l d i  B a r b a r e s c o

A l l e g r o  V i n o  B i a n c o

L o u i s  L u f f o n d  C h a b l i s

C h a r l e s  M a u g e r  C h a r d o n n a y

G i r i b a l d i  B a r o l o

[イタリア]モンテプルチアーノ、メルロー、カベルネ・ソーヴィニヨン

[イタリア]サンジョヴェーゼ

[イタリア]ネッビオーロ

[イタリア]ネッビオーロ

[イタリア]パッセリーナ、トレビアーノ・トスカーナ

[フランス]シャルドネ

[フランス]シャルドネ

《赤》

《白》



Red wine

本日のグラスワイン

アルマ・セルシウス  シュヴァリエ・ド・カイユス
カベルネ・ソーヴィニヨン  ヴィエイユ・ヴィーニュ

ビニュードス・エラスリス・オバリェ  パヌール  メルロー

シャトー・サン・ジュリアン・ド・セプティム

M.シャプティエ  ペイ・ドック  ルージュ

ティリア  マルベック・シラー 

アンサンブル藍茜

メゾン・リヴィエール  プルミエ・セパージュ  ボルドー
カベルネ・ソーヴィニヨン

南仏ワインにしてフランス全土のワインコンクールで金賞受賞。
カベルネ・ソーヴィニヨンの力強い果実味の中にカシスのニュアンス。

凝縮感と果実の旨味がたっぷり残った長い余韻が特徴的です。 

驚きました。口に含んだ瞬間に果実味が爆発。フルーティーな余韻が続きます。

ローヌの名門中の名門、シャプティエ。赤い果実を思わせる香りと果実味に溢れたフレッシュな味わい。

この価格にして、某有名ワイン雑誌でスゴい得点を出してしまった怪物クン。

決して重いワインではありません。しかし、和食、特にお醤油との相性でこれに勝るワインはありません。 

ボルドーでは珍しいカベルネ・ソーヴィニヨン 100%。しかも 2015 年。これを飲まずして、何を飲む。

580円（税込626円）

2,900円（税込3,132円）

2,900円（税込3,132円）

2,900円（税込3,132円）

3,500円（税込3,780円）

3,500円（税込3,780円）

3,900円（税込4,212円）

3,900円（税込4,212円）

赤ワイン

A l m a  C e r s i u s  C h e v a l i e r  d e  C a y l u s  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  V i e i l l e s  V i g n e s

[ フランス ]カベルネソーヴィニヨン

V i n e d o s  E r r a z u r i z  O v a l l e  P a n u l  M e r l o t

[ チリ ]メルロー

C h .  S a i n t  J u l i e n  d e  S e p t i m e

[ フランス ]シラー、グルナッシュ、カリニャン

M .  C h a p o u t i e r  P a y s  d ' O c  R o u g e

[ フランス ]グルナッシュ、シラー

T i l i a  M a l b e c  S y r a h

[ アルゼンチン ]マルベック、シラー

C h a t e a u  M e r c i a n  E n s e m b l e  A i a k a n e

[ 日本 ]メルロー、マスカット・ベーリーＡ、ベーリー・アリカントＡ

Ma i s o n  R i v i e r e  P r e m i e r  C e p a g e  C a b e r n e t  S a u v i g n i o n  B o r d e a u x

[ フランス ]カベルネ・ソーヴィニヨン



厳選されたピノ・ノワールをオーク樽熟成。完熟したチェリーやイチゴジャムなどの上品なアロマ。

トラピチェ  オークカスク  カベルネ・ソーヴィニヨン

ペッパーウッド・グローヴ オールド・ヴァイン  ジンファンデル

ピエール・アンドレ  ブルゴーニュ・ルージュ
ヴィエイユ・ヴィーニュ

バロン・フィリップ・ド・ロスチャイルド  エスクード  ロホ

ボデガス・カロ  アマンカヤ

シャトー・オー・ベザック  2010

ラポストール  キュヴェ・アレクサンドル  メルロー

オーク樽で熟成した華やかな香 りと果実味、厚みのある渋みが余韻を引き立てます。 

口当たりはしなやかでみずみずしいざくろのフレーヴァー。
フレンチオークからくる甘いヴァニラやココアが後味に続きます。

とてもしっかりした、ブルゴーニュらしいピノ。この価格でしっかりしたピノって希少です。

あの 5大シャトー「シャトー・ムートン」や「オーパス・ワン」を生み出したワイン界の大物が手掛けたワイン。

夢のコラボ『ボルドー名門ラフィット×アルゼンチン名門カテナ』のセカンドワイン。
極上アルゼンチン産フルボディは、お肉が合います。お肉にしか合いません。

当たり年の 2009 年。オー・メドック。ボルドーコンクール金賞受賞。赤身肉と一緒に…

チリワインだからと侮るなかれ。そんじょそこらのボルドーワインを凌駕する素晴らしいワインです。

3,900円（税込4,212円）

3,900円（税込4,212円）

4,900円（税込5,292円）

5,500円（税込5,940円）

5,500円（税込5,940円）

5,900円（税込6,372円）

8,000円（税込8,640円）

Red wine

ジャン・クロード・マス  ピノ・ノワール  レゼルヴ 3,900円（税込4,212円）
J e a n  C l a u d e  M a s  P i n o t  N o i r  R é s e r v e

[ フランス ]ピノ・ノワール

T r a p i c h e  O a k  C a s k  C a b e r n e t  S a u v i g n o n

[ アルゼンチン ]カベルネ・ソーヴィニヨン

P e p p e r w o o d  G r o v e  O l d  V i n e  Z i n f a n d e l  C a l i f o r n i a

[ アメリカ ]ジンファンデル

P i e r r e  A n d r é  B o u r g o g n e  P i n o t  N o i r  V i e i l l e s  V i g n e s

[ フランス ]ピノ・ノワール

B a r o n  P h i l i p p e  d e  R o t h c h i l d  E s c u d o  R o j o

[ チリ ]カベルネ・ソーヴィニヨン、カベルネ・フラン、シラー、カルメネール

B o d e g a s  C a r o  Am a n c a y a

[ アルゼンチン ]マルベック、カベルネ・ソーヴィニヨン

C h a t e a u  H a u t  B e y z a c  2 0 1 0

[ フランス ]メルロー、カベルネ・ソーヴィニヨン

L a p o s t o l l e  C u v é e  A l e x a n d r e  M e r l o t

[ チリ ]メルロー



White wine

本日のグラスワイン

レ・グラニティエール  ブラン

アルマ・セルシウス  シュヴァリエ・ド・カイユス  シャルドネ

M.シャプティエ  ペイ・ドック  ブラン

アンサンブル萌黄

カテナ  アラモス  シャルドネ

コルテ・アダミ  ソアーヴェ

ホーム・クリーク  マールボロ  ソーヴィニヨン・ブラン

低温発酵で果実のフレッシュさと味わいが最大限にキープされています。マスカット爆弾。

南仏産の黄金のシャルドネは、コンクールで金賞を受賞。

香り高く、熟れた果実の風味とリッチな口当りが心地良く広がります。

ローヌの名門中の名門、シャプティエ。入門クラスの商品でありながら、このバランスはお見事。

福島県・長野県・山梨県。日本のぶどう産地が一体となり、

調和（アンサンブル）を醸した日本ならではのワイン。エレガントな大和撫子です。 

白い花や柑橘類を思わせる華やかな香りとフルーティでしっかりとした味わいの辛口ワイン。

イタリア代表辛口白ワイン「ソアーヴェ」。アタリハズレの激しい商品ですが、これはアタリ。

世界的に大人気の NZ のソーヴィニヨン・ブラン。

ジューシーなトロピカルフルーツのアロマを持つボリューム感のある味わい。

580円（税込626円）

2,900円（税込3,132円）

2,900円（税込3,132円）

3,500円（税込3,780円）

3,900円（税込4,212円）

3,900円（税込4,212円）

3,900円（税込4,212円）

4,500円（税込4,860円）

白ワイン

L e s  G r a n i t i e r s  B l a n c

[ フランス ]モーザック、ランドゥレル、ソーヴィニヨン

A l m a  C e r s i u s  C h e v a l i e r  d e  C a y l u s  C h a r d o n n a y

[ フランス ]シャルドネ

M . C h a p o u t i e r  P a y s  d ' o c  B l a n c  

[ フランス ]テレ、ヴェルメンティーノ

C h a t e a u  M e r c i a n  E n s e m b l e  M o e g i

[ 日本 ]シャルドネ、甲州

C a t e n a  A l a m o s  C h a r d o n n a y

[ アルゼンチン ]シャルドネ

C o r t e  A d a m i  S o a v e

[ イタリア ]ガルガネガ

H om e  C r e e k  M a r l b o r o u g h  S a u v i g n o n  B l a n c

[ ニュージーランド ]ソーヴィニヨン・ブラン



3,900円（税込4,212円）

4,500円（税込4,860円）

8,800円（税込9,504円）

9,500円（税込10,260円）

4,900円（税込5,292円）

4,900円（税込5,292円）

5,900円（税込6,372円）

泡

White wine / Sparkling

シャトー・サン・ミッシェル  コロンビア・ヴァレー  リースリング

ルイ・ラトゥール  グラン・アルディッシュ  シャルドネ

オリヴィエ・ルフレーヴ  シャブリ  レ・ドゥ・リヴ

プロヴァンス地方のスパークリング。
キメ細やかな泡、しかもブラン・ド・ブランの歯切れの良さ。

ワイン専門誌で最高評価の★５を獲得。ソムリエテイスティングにおいても

日本一を獲得した、スーパー・ヴァン・ムスー！

繊細な泡と果実味と酸味のハーモニーが楽しめる味わいです。

世界で最も有名なシャンパーニュ。全世界で 1 秒毎に 7 本開けられているとか。

王妃マリー・アントワネットに献上したシャンパーニュ。
マリリン・モンローが目覚めの一杯として愛飲していた、という話でも有名ですね。

近年、評価が鰻のぼりのワシントン・リースリング。そのまさに代表格。

ルイ・ラトゥール社で造られたオーク樽で熟成。複雑で深みのある エレガントな味わいのワイン。 

フランス白ワイン最高の造り手と称されるルフレーヴのシャブリ。お見事というしかありません。

エドモンド・テリー  ブラン・ド・ブラン  ブリュット

ポール・シャンブラン  ブリュット  ブラン・ド・ブラン 

コドーニュ  クラシコ・ブリュット

モエ・エ・シャンドン  ブリュット  アンペリアル

パイパー・エドシック  エッセンシエル  キュヴェ  ブリュット

グラス　630円（税込680円）
750ml　3,500円（税込3,780円）

C h a t e a u  S t e  M i c h e l l e  C o l u m b i a  V a l l e y  R i e s l i n g

[ アメリカ ]リースリング

L o u i s  L a t o u r  G r a n d  A r d è c h e  C h a r d o n n a y

[ フランス ]シャルドネ

O l i v i e r  L e f l a i v e  C h a b l i s  L e s  D e u x  R i v e s

[ フランス ]シャルドネ

E dm o n d  T h e r y  B l a n c  d e  B l a n c s  B r u t

[ フランス ]

P a u l  C h a m b l a i n  B r u t  B l a n c  d e  B l a n c s  

[ フランス ]アイレン、ユニ・ブラン、コロンバール

C o d o r n i u  C l a s i c o  B r u t

[ スペイン ]マカベオ、チャレロ、パレリャーダ

Mo e t  e t  C h a n d o n  B r u t  I m p e r i a l

[ フランス ]ピノ・ノワール、シャルドネ、ピノ・ムニエ

P i p e r  H e i d s i e c k  E s s e n t i e l  C u v é e  B r u t

[ フランス ]ピノ・ノワール、シャルドネ、ピノ・ムニエ



日本酒
　酒

　　 本の「國酒」である日本酒ですが、実は普段聴き慣れた「純米」「本醸造」

　　  「大吟醸」といった言葉について説明できる人は多くないはず。酒質の違いや

製法の違い、タイプでの分類など、その種類は様々ですが、日本酒をこれから

楽しみたいという方に向けて簡単に分かりやすくご説明したいと思います。

【日本酒の種類1～4】純米酒（アルコール添加無し）

◎精米歩合って何?

日本酒は基本、米と水で造られますが、米と水以外にアルコール添加

されている種類もあり、アルコール添加の有無でまず大きく2種に

分けることができます。

醸造用のアルコールを添加したものを、「醸造酒」と呼ばれます。

「醸造酒」は、「普通酒（一般酒）」と違い、添加する醸造用アルコール

の量が、白米の総重量の10％未満までに抑えなければならないと

定められています。醸造用アルコールは味や香りを立てたり、丸みを

持たせたりするそうです。

上記 8 種類のお酒の説明の中ででてきている、「精米歩合」とは、

製造に使う米の芯の部分の割合を指します。例えば、「精米歩合

70%」と表記されていた場合、その酒は、玄米の外側 30% を

ぬかとして廃棄し、内側の 70%を原料に使っているということになり

ます。精米歩合 50％といったように数値が低ければ低いほど、高品質

だと言われています。磨いていない米（精米歩合の数字が高い）ほど「味わい

の深さ、米の香り、重さ、鈍重さ、くどさ」などが目立ち、磨いた

米（精米歩合の数字が低い）ほど「すっきりさ、香りの華やかさ、軽さ、薄さ」

といった特徴が目立ってくるそうです。もちろん好みには個人差がありま

すので、飲み比べしながら味を確認し、自分にあった精米歩合を

見つけてみてください。

日本酒のラベルを見てみると、「純米」とか「純米大吟醸」のように記載があるのを

ご存じでしょうか。これは「特定名称酒」と言って、原料やお米の精米歩合で分類

したもので以下の８種類に区別されます。
[　其　の　壱　]

を知る。

特定名称酒 使用原料 精米歩合（磨き） 香味等の要件

1

8

7

6

5

4

3

2
純米酒

本醸造酒

純米大吟醸

純米吟醸

特別純米

純米

大吟醸

吟醸

特別本醸造

本醸造

米、米麹

米、米麹

醸造アルコール

5 0 %以下

7 0 %以下

6 0 %以下

6 0 %以下
(または特別な製造方法)

5 0 %以下

6 0 %以下

－ －

6 0 %以下
(または特別な製造方法)

吟醸造り、固有の香味、
色沢が特に良好

吟醸造り、固有の香味、
色沢が特に良好

香味、色沢が特に良好

吟醸造り、固有の香味、
色沢が良好

吟醸造り、固有の香味、
色沢が良好

香味、色沢が特に良好

香味、色沢が良好

日

アルコール添加と聞くと「食品添加物」を思い出すかもしれませんが、

純粋なアルコールなので、食品添加物とは異なります。



650円
（税込702円）

650円
（税込702円）

730円
（税込788円）

750円
（税込810円）

800円
（税込864円）

830円
（税込896円）

880円
（税込950円）

880円
（税込950円）

Rice wine

日本酒
嘉泉  まぼろしの酒  特別本醸造［東京都 / 田村酒造］

旭興  純米磨八割八分  生　造り［栃木県 / 旭興酒造］

八海山  特別本醸造［新潟県 / 八海醸造］

五橋  純米［山口県 / 酒井酒造］

来福  純米吟醸  超辛口［茨城県 / 来福酒造］

宮寒梅  純米吟醸45［宮城県 / 寒梅酒造］

羽水  生　［栃木県 / 麗酒せんきん］

獺祭  純米大吟醸50［山口県 / 旭酒造］

酒造好適米を 60％まで精米し、吟醸酵母を使用した特別本醸造酒。

旨口にして、味のふくらみがあり、しっかりとした飲み口。最高の食中酒です。

今、再注目の生酛造りで、米を極力削らないで醸したこの酒は、濃い。とにかく濃い。旨味がすごい。

米を多く削ればいいてもんじゃない。って教えてくれるお酒です。

[ 雷電様の清水 ] を用いて、大吟醸造りと同じように長期低温発酵させ醸された高品質の本醸造。

全国新酒鑑評会で数々の賞を獲得する実力派で、近年さらに勢いがある蔵元。

「超軟水」と言われる水を用い、米の旨みを十二分に引き出した純米酒です。

日本酒度＋１８。このキレ味、やみつきになる。香りを極力抑えた本格超辛口酒は

料理との相性も抜群、料理を引き立てるシャープな辛さが印象的な男の上級酒です。

ＡＮＡファーストクラスでも提供され、国内外から注目を集める酒蔵。

華やかな吟醸香と爽快なキレが魅力的な美酒。

仙禽を醸す酒造の 17 年ＮＥＷブランド。羽のように軽く、水のような透明感を基本に

生酛ならではの奥深さとジューシーさが見事にマッチ。

日本酒銘柄 ＷＥＢ検索数第一位がこの獺祭。知名度はもはや日本トップクラス。

新世代系とも言われる、フルーティーな香りが口に広がるのが特徴。

日本酒度
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530円
（税込572円）

550円
（税込594円）

850円
（税込918円）

麦 中々［宮崎県/黒木本店］

佐藤 麦［鹿児島県/佐藤酒造］

百年の孤独［宮崎県/黒木本店］

上品で香ばしく、ほんのり甘い穀物の香りを持つ。キャラメルの様な風味が繊細に口中に広がります。

煎った麦を思わせる香ばしさ、無濾過によるストレートな深みが、新しいタイプの麦焼酎です。

ウィスキー同様にホワイトーオーク樽で熟成され色は琥珀色。
強いアルコールの中にも甘みがあり麦の香ばしさを感じられます。

焼酎
　酒
[　其　の　弐　]

を知る。

知ってました？焼酎も日本の「國酒」なんです。

❶糖質ゼロ

プリン体は、多くの男性が気にしている『痛風』の原因になる成分です。ビールには、特に

多くプリン体が含まれているのですが、日本酒などと比べても、焼酎のプリン体

含有量は非常に少ないのです。

エンプティカロリーは、体内に蓄積されることはなく、カロリーのうちに脂質などの栄養素が

含まれていないことから『エンプティ（空っぽの）カロリー』と呼ばれています。そして

エンプティーカロリーは、消費される優先順位が高いカロリーで、体に残りにくい

のが特徴です。

ビール(1杯約200kca l )や日本酒に比べて、焼酎のカロリーはグッと低くなっています。

焼酎は、蒸留酒であるため、蒸留する過程で糖分が飛び、できあがった焼酎に

糖分は含まれません。

❷低カロリー

❸プリン体が少ない

❹血栓を溶かす働き

❺血糖値が上がりにくい

❻エンプティカロリー

焼酎は凄い。

《麦》



Shochu

残波［沖縄県 / 比嘉酒造］ 480円
（税込518円）

朝日［喜界島 / 朝日酒造］ 530円
（税込572円）

530円
（税込572円）

550円
（税込594円）

550円
（税込594円）

580円
（税込626円）

600円
（税込648円）

750円
（税込810円）

750円
（税込810円）

大和桜［鹿児島県/大和桜酒造］

海［鹿児島県/大海酒造］

もぐら［鹿児島県/さつま無双酒造］

富乃宝山［鹿児島県/西酒造］

佐藤 黒麹［鹿児島県/佐藤酒造］

三岳［鹿児島県/三岳酒造］

伊佐美［鹿児島県/甲斐商店］

本格手造り麹を使い、全量かめ壺仕込みによる醸造を代々続けている昔ながらの焼酎スタイルメーカー。

全てを手作りで行い生産量も少ない小さな蔵元の希少な焼酎です。

「芋焼酎をあまり飲めない方や女性の為の芋焼酎」というコンセプト。

飲みやすさでこの焼酎の右に出る芋焼酎はありません。

黄金千貫を最大限に活かす為の熟成放や割り水にもこだわり。

濾過を極力抑えた荒濾過造りで旨味を十分に堪能出来る薩摩焼酎。

従来の焼酎のイメージを変えた名品。乙ハイにすると、まろやかなフルーティさが引き出され、

やわらかい口当たりで、ついつい、ゴクゴクと杯が進む！レモンを絞っても相性よし。

「佐藤」は生産量も限られており、入手困難なプレミア焼酎。力強い香りと味わいに、

丁寧な熟成による繊細で滑らかな舌触りをもたせ、

世界自然遺産に登録された屋久島の雄大な森林の湧き水を使用。芋の風味がのりまろやかさが引き立つ。

元祖幻の焼酎。黄金千貫と手作り麹・丁寧な一次仕込みから甘みとコクの中に爽やかさを残す逸品。

吟香 鳥飼［熊本県 / 鳥飼酒造場］ 650円
（税込702円）

フルーティーな香りと優しい味わい。泡盛入門者や女性にも飲みやすい逸品です。

大正５年創業の歴史ある蔵元が醸し出す黒糖焼酎。地元民に愛され続けている焼酎です。

まるで日本酒のような吟醸香！焼酎の概念を覆す焼酎です！華やかな吟醸香をお楽しみ下さい。

《芋》

《米》

《黒糖》

《泡盛》



インディアン・ウイスキー
ポール ジョン  ブリリアンス 650円（税込702円）

650円（税込702円）

世界5大ウイスキーは、

世界6大ウイスキーへ。
世界最大のウイスキー消費国インドが、遂に本気になりました。従来は自国生産しても国内消費が

ほとんどで、世界では見かけることが少なかったインディアン･ウイスキーの輸出に取り組み始めました。

その品質は、世界5大ウイスキーをも一気に飲み込んでしまいそうな...

大麦の草の香りのするフレーバーがまず初めに、徐々にかすかなピート香が表れてきます。

蜂蜜とココアを中心とした香りに、スモーキーさとエスプレッソのような香りが続きます。

フィニッシュはとても長く続きます。バーボン樽にて5～6年の熟成をしています。

ジム・マーレーの著書「ウイスキー・バイブル」にて96.5点を獲得。2017年サンフランシスコ・

ワールド・スピリッツ・コンペティションにてダブルゴールド受賞。

甘さとスパイシーさとが全体を構成しています。蜂蜜のような滑らかさとクリスピーな

味わいが特徴です。サトウキビのような香りが甘い香気をさっと広げます。滑らかで

素晴らしく落ち着いたフィニッシュです。穏やかなスパイス感と、凝縮されたバニラの

印象です。バーボン樽にて5～6年の熟成。世界で最も権威のあるウイスキー評論家の

ひとりとして知られているジム・マーレーの著書「ウイスキー・バイブル」にて94点を獲得等、

数々の賞を受賞。

ポール ジョン  エディション



ハイボール
定番ハイボール

檸檬を搾ったハイボール

生姜ハイボール

果肉入り ピングレハイボール

果肉入り 葡萄ハイボール

果肉入り ラ・フランスハイボール

330ml　650円
（税込702円）

355ml　650円
（税込702円）

330ml　650円
（税込702円）

380円（税込410円）

430円（税込464円）

450円（税込486円）

480円（税込518円）

480円（税込518円）

480円（税込518円）

麦酒

ギネス

コロナ

ハイネケン

キリン一番搾り  樽生

Beer / Highball

グラス　380円（税込410円）
中ジョッキ　550円（税込594円）

特大グラス  1,480円（税込1,598円）

330ml　750円
（税込810円）

350ml　400円
（税込432円）

ヒューガルデンホワイト

キリン 零ICHI
（ノンアルコール）



果肉入りサワー

自家製 塩レモンサワー

果肉入り ピンクグレープフルーツサワー

果肉入り ラ・フランスサワー

果肉入り 葡萄サワー

380円（税込410円）

430円（税込464円）

430円（税込464円）

530円
（税込572円）

酎ハイ
烏龍茶割り

自家製濃厚緑茶割り

もろこし茶ハイ

3日間漬け込んだ自家製塩レモンを贅沢にたっぷり投入。塩分はもちろん、クエン酸、リモネン、ビタミンCを含み

サワーと相性抜群。塩がレモンの奥行きを引き出したスッキリ酸っぱ旨いサワーです。

和歌山県産

観音山生搾りレモンサワー
開墾明治44年。皇室献上レモン。

和歌山県紀州観音山フルーツガーデン直送のフレッシュなレモンを使用。

530円（税込572円）

480円（税込518円）

450円（税込486円）

450円（税込486円）

開墾明治四十四年。

六代続く皇室献上レモンの
専業農家から直送。和歌山県 紀州紀ノ川

「観音山フルーツ」 日本の市場に出回っているレモンやライムは

そのほとんどが海外からの輸入商品です。

そしてそれらには大量の農薬、ワックス、

防腐剤が使われており、残念ながら一概に

健康に良いとは言えません。当店が使用

しているレモンは「紀州観音山フルーツ

ガーデン」で栽培された、ワックスや防腐剤を

使用しておらず、極めて安心、安全なもの

です。ひと目見て頂いただけでもその違い

がわかります。人工的な光沢を身に纏わない、

果実のあるべき姿、表情がそこにあります。

そして、観音山の素晴らしさはレモンだけ

ではありません。年間を通して、旬の果実を

こだわり抜いた栽培方法で生産しています。

柚子、グレープフルーツ、無花果、紀州ならではの

多種多様の柑橘類…当店では観音山の

フルーツを四季を通して提供致します。

食材探訪Journey　　   to look for food

世界広しと言えども、他にはな
い「こだわり 7箇条」を守り抜く。
生産者 - 六代目 児玉芳典さん

昭和 2年頃の出荷風景。【観音山】西国三十三所第三番札所、
粉河寺の裏手に広がる山で、
昔からおいしい柑橘類ができる場所。

まさに太陽の恵み。



各650円（税込702円）カクテル
カシス［オレンジ / グレープフルーツ / 烏龍茶 / ソーダ］

カンパリ［オレンジ / グレープフルーツ / ソーダ］

ライチ［オレンジ / グレープフルーツ / ソーダ］

ピーチ［オレンジ / ソーダ / 烏龍茶］

ウォッカ［ジンジャーエール / トニック / オレンジ］

ジン［トニック / ソーダ / ジンジャーエール］

ラム［コーラ / ソーダ / ジンジャーエール］

テキーラ［オレンジ / コーラ / ソーダ / ジンジャーエール］

530円
（税込572円）

550円
（税込594円）

530円
（税込572円）

530円
（税込572円）

和リキュール
鳳凰美田  熟成秘蔵梅酒［栃木県 / 小林酒造］

とろとろの梅酒［奈良県 / 八木酒造］

あらごしみかん酒［奈良県 / 梅乃宿酒造］

大入り  にごり柚子酒  濁濁［兵庫県 / 西山酒造場］

熟成された香りと飲み口は、この上なく滑らか。

まるで梅の花が咲いているかのような芳醇な香り、トロリと濃醇な味わい。衝撃的な梅酒です。

子供の頃、大好きだった「つぶつぶみかんジュース」がそのまま大人のお酒に。やみつき必至です。

「食感」を意識した世界に一つの柚子酒が完成。果肉がない柚子、それなのに粒粒…その正体は？

Liqueur / Cocktail



300円
（税込324円）

300円
（税込324円）

350円
（税込378円）

350円
（税込378円）

300円
（税込324円）

350円
（税込378円）

350円
（税込378円）

300円
（税込324円）

400円
（税込432円）

ソフトドリンク
コカ・コーラ

ジンジャーエール

果肉入り ラ・フランスソーダ

果肉入り 葡萄ソーダ

烏龍茶

自家製濃厚緑茶

もろこし茶

オレンジジュース

ピングレジュース

380円（税込410円）

280円（税込302円）

380円（税込410円）

450円（税込486円）

450円（税込486円）

カフェ
アメリカーノ

エスプレッソ　S

エスプレッソ　W

カフェラテ

カプチーノ

Soft drink / Café




